


J Í D L A  G R U Z Í N S K É  K U C H Y N Ě 
G E R I C H T E  D E R  G E O R G I S C H E N  K Ü C H E 

G E O R G I A N  C U I S I N E  D I S H E S  /  Б Л Ю Д А  Г Р У З И Н С К О Й  К У Х Н И

GRUZÍNSKÝ SALÁT V OŘECHOVÉ OMÁČCE 
Georgischer Salat in Walnusssauce (Tomate, Gurke, Zwiebel, Walnuss)

Georgian salad in walnut sauce (tomato, cucumber, onion, walnut)
Грузинский салат в ореховом соусе (помидор, огурец, лук, грецкий орех)

290 CZK 

LILKOVÉ ZÁVITKY S OŘECHOVOU NÁPLNÍ  4 KUSY
Auberginenröllchen mit Walnussfüllung 4 Stück
Georgian Eggplant Rolls with Walnuts 4 pieces

Рулетики  из баклажанов с ореховой пастой 4 шт

280 CZK 

PKHALI 
Georgian pkhali / Пхали ассорти

285 CZK

ČERVENÉ FAZOLE S KORIANDREM, GRANÁTOVÝM JABLKEM,
ČERVENOU CIBULÍ A VLAŠSKÝMI OŘECHY

Red beans with fresh coriander, red onion, pomegranate and walnuts
Rote Bohnen mit Koriander, roten Zwiebeln und Granatapfel und Walnüssen
Красная фасоль с кинзой, красным луком и гранатом и грецким орехом

250 CZK

DOMÁCÍ SALÁT S KUŘECÍM MASEM
Salat mit gekochtem Hühnerfleisch 

Salad with chicken breast
Домашний салат с варёной куриной грудкой

285 CZK
 







GRUZÍNSKÝ SÝROVÝ KOLÁČ “KHACHAPURI” PRO 2–4 OSOBY
Georgisches Käsebrot  “Khachapuri“ für 2–4 Personen

Georgian cheese pie “Khachapuri“ for 2–4 persons
Горячий Хачапури на 2–4 персоны

360 CZK

GRUZÍNSKÝ SÝROVÝ KOLÁČ “KHACHAPURI” PRO 4 - 6 OSOB
Georgisches Käsebrot  “Khachapuri“ für 6 - 8 Personen

Georgian cheese pie “Khachapuri“ for 6 - 8 persons
Горячий Хачапури на 6 - 8 персоны

480 CZK

ADJARIAN “KHACHAPURI” KOLÁČ SE SÝREM A VEJCEM
Georgisches Adjarian “Khachapuri” Kuchen mit Käse und Ei 

Adjarian  “Khachapuri” pie with cheese and egg 
Горячий Аджарский Хачапури

360 CZK

LOBIANI. GRUZÍNSKÝ KOLÁČ S ČERVENÝMI FAZOLEMI. PRO 2–4 OSOBY.
Lobians. Georgischer Kuchen mit roten Bohnen. 2-4 Personen

Lobians. Georgian pie with red beans. 2-4 persons
Лобианы. Грузинский пирог с красной фасолью. На 2-4 персоны.

380 CZK





POLÉVKA CHARČO
Kharcho-Suppe/ Kharcho soup/ Суп Харчо

180 CZK

SACIVI

Chlazený kuřecí filet v ořechové omáčce 
Kaltes Hähnchenfilet in Nusssauce
Cold chicken fillet in walnut sauce

Oхложденное куриное филе в ореховом соусе

450 CZK

LOSOS V OŘECHOVÉ OMÁČCE (SERVÍROVANÉ CHLAZENÉ)
Lachs in Walnusssauce (kalt serviert)
Salmon in walnut sauce (served cold)

 Лосось в ореховом соусе (подается холодным)

469 CZK

CHAKHOKHBILI
Dušené kuře v rajčatové omáčce s rýží 

Hühnereintopf mit Tomatensauce mit Reis 
  Chicken stew with tomato sauce with rice 

Курица Чахохбили в томате c рисом 

350 CZK

KUŘE TABAKA
Gebratenes Hähnchen Baby mit Knoblauch-Kräuter-Note 
Smažené jarní kuřátko s česnekovo-bylinkovým přelivem

Fried baby chicken with garlic-herb touch
Цыпленок тапака (табака)

320 CZK



CHINKALI 4 KUSY
Chinkali 4 Stück / Khinkali 4 pieces / Хинкали 4 шт

240 CZK

HOUBOVÉ KHINKALI 4 KUSY
Pilz-Khinkali 4 Stück / Mushroom khinkali 4 pieces/ Хинкали с грибами 4 шт

240 CZK

AJAPSANDALI  
Ajapsandali / Аджапсандали

240 CZK 

SMAŽENÉ HOUBY S KORIANDREM A GRUZÍNSKÝM KOŘENÍM
Gebratene Champignons mit Koriander und georgischen Gewürzen

 Fried mushrooms with coriander and Georgian spices 
Грибы жареные с кинзой и грузинскими специями

240 CZK 

DOLMA KLASIKA 
Hroznové listy plněné masem (vepřové a hovězí) s omáčkou ze zakysané smetany 6 kusy

Weinblätter mit Fleisch gefüllt. (Schwein und Rind) mit Sauerrahmsauce 6 Stück
Grape leaves filled with meat (mix of pork and beef) sour cream sauce  6 pieces

Виноградные листья, фаршированные мясом (смесь свинины и говядины) 
со сметанным соусом 6 шт

370 CZK

DOMÁCÍ SMAŽENÉ BRAMBORY S CIBULÍ 
Hausgemachte Bratkartoffeln mit Zwiebeln

Home-style fried potatoes with onions
Жареный картофель по-домашнему с луком

120 CZK











NAPOLEON  
Hausgemachter Napoleonkuchen/ House made Napoleon cake /

Домашний торт “Наполеон”

150 CZK 

PAVLOVA ROLÁDA
Pavlova-Roulade  / Pavlova  roll / Рулет Павлова

150 CZK / 950 CZK

 




